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79€ fur Zwei Personen
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Entrée

9

Homard réti et en bisque, au pastis Provencal
Zweierlei Hummer (Gebraten und in Bisque), Pastis Provencale

ou oder

Terrine de foie gras maison au cognac, confits d'oignons
Hausgemachte Enteneberterrine mit Cognac, Zwiebelconfit
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Plat

9

Filet de raie beurre aux capres et pommes purée aux olives
Rochenfilet mit Kapernbutter, Kartoffelpiiree mit Oliven
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ou oder

9

Magret de canard roti, sauce aux morilles et pommes fondantes
Gebratene Entenbrust mit Morchelpilzsauce und schmelzenden Kartoffeln

Dessert

Parfait glacé pralinés et cacahuétes
Eis-Parfait Praline-Erdnisse

vede

ou oder
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Parfait glacé framboise et Lychee
Eis-Parfait Himbeer-Litchee
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Eine Flasche Crémant de Savoie ist im Menu beinhaltet
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Notre sommelier est a votre disposition pour vous
proposer un accord mets/vins pour ce menu.
Unser Sommelier bietet Ihnen gerne eine
individuelle Weinbegleitung auf Anfrage an.
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rF € €

Unser Menu wird mit Anleitung
firs Aufwarmen geliefert.

Jetzt for dem eEES ‘,’faa@s

11 Februar bestellen ST. HONORE
+49 21191 3149 65 NordstraBe 31
40477 Dusseldorf



